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Food techs; proteinas alternativas; sustentabilidade;
transicao alimentar.

INTRODUGCAO

. Desafio atual: o sistema de producao de carne enfrenta
desmatamento, emissoes de gases, alto consumo de
agua e questdes éticas (Steinfeld et al., 2006).

e Solucao emergente: a agricultura celular oferece
producao de carne sem abate animal, por meio de
tecnologias como engenharia de tecidos e cultivo celular
(Post, 2012).

e Beneficios esperados: crescimento muscular replicado
com impacto ambiental reduzido (Post, 2012).

e Expansao de aplicacoes: a agricultura celular pode gerar
outros produtos via fermentacao com bactérias ou
leveduras (Stephens; Sexton; Driessen, 2019; Kirsch;
Morales-Dalmau; Lavrentieva, 2023).

e Objetivo principal: compreender os desaflos de
implementacao e as perspectivas dessa tecnologia no

contexto de Santa Catarina.
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Estruturacao

Esquema simplificado da producdo de carne cultivada. Fonte: adaptado de PORTO e BERTI (2022).
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METODOLOGIA

e Tipo de pesquisa: descritiva com estudo de caso,
abordagem qualitativa (Creswell, 2009; Yin, 2015).

e Dados: entrevistas em profundidade com atores-chave.

e Foco: potencial de expansao da cadeia de valor e do
ecossistema empreendedor em Santa Catarina.

e Analise: Método Gioia em 3 etapas (12 ordem, 22
ordem, construcao de modelo; apresentacao narrativa
com citacoes).

e RESULTADOS

Elementos possibilitadores:

- Potencial da carne cultivada como alimento ético e
sustentavel.

- Parcerias de pesquisa consolidadas e redes
colaborativas em expansao.
- Avancos em infraestrutura cientifica e interesse

crescente em inovacao.
- Oportunidade regulatéria para o Brasil liderar o tema,
adaptando modelos internacionais.

Elementos de resistencia:

- Resisténcia cultural da pecuaria tradicional e
necessidade de melhor comunicacao publica.

- Falta de fomento publico continuo, equipamentos
adequados e insumos de alto custo.

- Escassez de mao de obra qualificada, dificultando o
avanco da pesquisa.

- Auséncia de norma especifica para carne cultivada,
gerando inseguranca regulatoria.
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