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Palavras-Chave: Fermentacéo, projetos interdisciplinares e fermentacéo nos livros.

INTRODUCAO

O presente estudo tem por base a pesquisa feita nos
livros didaticos utilizados pela rede publica e privada de
Jaraguda do Sul, com a objetividade de analisar a
metodologia aplicada e a interdisciplinaridade envolvida
em relagdo ao assunto fermentagdo. Também tem por
meta propor a utilizagdo de projetos interdisciplinares que
englobam as disciplinas de biologia, quimica e fisica. Com
0 intuito de prover um conhecimento mais amplo e
profundo (na pratica) desta nova proposta educacional.

METODOLOGIA

A metodologia deste artigo estd baseada na andlise dos
livros didéticos utlizados pelas escolas de nivel
fundamental da cidade de Jaragué do Sul/Sc e regido. Tal
levantamento esta focado no contelddo de fermentacao —
da Unidade Curricular de ciéncias do sétimo ano do
ensino fundamental 2. Os livros analisados estao
apresentados na tabela 01.

Tabela 01 — Livros analisados na pesquisa.

TITULO DA OBRA AUTOR(ES)

Projeto Radix Delvai Favalli e outros.

A vida na terra Fernando Gewandsznajder

Ciéncias BJ Nélio Bizzo e Marcelo Jordao

Atitude e Maria Teresinha Figueiredo e
Conhecimento Maria Cecilia Guedes Condeixa

Sistema Anglo José Manoel Martins

Sistema Positivo Milena dos Passos S. Lima

Os Seres Vivos Carlos Barros e Wilson Paulino

Aprendendo com o Eduardo Leite do Canto

Cotidiano
Ciéncias Natureza e José Trivellato, Silvia Trivellato
Cotidiano e outros.

Uma vez levantados os livros utilizados pelas unidades
escolares da regido escolhida, foram analisados os
aspectos considerados relevantes para 0 bom
encadeamento do assunto. Os aspectos analisados
foram:

RESULTADOS E DISCUSSAO

Dos nove livros analisados somente oito comentam sobre
a fermentagdo alcodlica, e apenas um aborda a
fermentacao lactea e acética, sendo que houve um livro
gue nédo citou nenhum tipo de fermentagéo.
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Gréfico 01 — Tipos de Fermentacéo.

m Alco
Olica

Os exemplos mais citados sobre a fermentagdo sdo os
gue estao mais presentes no cotidiano do aluno. Portanto,
dos nove livros estudados, oito exemplificaram o péo, seis
citaram queijos, cervejas e vinhos, e apenas um mostrou
bolos, iogurte e vinagre como exemplos de fermentados.

Grafico 02 — Exemplos de Fermentagéo.
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A abordagem interdisciplinar do assunto fermentagdo nédo
foi encontrada nos livros desta andlise. Apenas um titulo
apresentou um esboco de abordagem interdisciplinar,
mas ainda longe do que se entende ser 0 necessario. Em
relac@o a correcao conceitual, todos os livros trouxeram o
assunto sem apresentar nenhum erro conceitual ou frase
que possa ser interpretada de maneira equivocada.
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CONCLUSAO

A Fermentagdo é encontrada na maioria dos livros, porém
0os exemplos mais citados estdo relacionados a
fermentacdo alcodlica, por sua fabricagdo estar mais
presente e visivel no dia a dia do estudante, uma vez que
apenas um livrou comentou sobre os outros tipos de
fermentacdo e os exemplificou. A interdisciplinaridade
ainda é uma proposta recente e inovadora para os livros
didaticos, sendo que apenas um livro abordou o contetido
de fermentacdo colocando algumas experiéncias em
pratica que exigiam conhecimentos de outras disciplinas.
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