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Resumo: A banana orgdnica apresenta a possibilidade de ser consumida através do desenvolvimento de
novos produtos.O presente trabalho teve como objetivos a avaliagdo da aceitacdo e da preferéncia de
formulagées de banana passa obtidas a partir de polpas orgénicas, das cultivares prata e maga, obtidas por
secagem em estufa com circulagdo forgcada de ar, apds imersdo em solugdo antioxidante de acido citrico e
ascorbico.Foram utilizados frutos de banana obtidos através de cultivos organicos, das cultivares prata e
maca.As bananas passas elaboradas com banana prata organica BP2, apresentou excelente aceitacio,
obtendo a melhor média no teste escala de atitude.As bananas passas elaboradas com banana prata BP3 e
bananas maca BM1 apresentaram médias satisfatdrias, quando comparadas as demais bananas passas de
cultivo organico.Portanto, as formulagcdes de bananas passas orgdnicas podem ser recomendadas para o
consumo humano, permitindo a obtencdo de produtos de alto valor agregado com impacto positivo para a
saude publica e o meio ambiente.
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1 INTRODUCAO

A crescente preocupacdo do consumidor com a seguranca alimentar e a
exigéncia cada vez maior com um produto saudavel, tem incrementado a demanda por
produtos organicos.A producao de organicos é uma alternativa a agricultura convencional,
que emprega elevado uso de produtos quimicos, elevados custos de producdo. A
producdo agroecoldgica exige orientagdo personalizada, visto que sua viabilidade esta
associada a producao em pequena escala. Estima-se que a area cultivada com orgéanicos
no Brasil, seja algo em torno de 300 mil hectares (CEPA,2003).

A Lei no 10.831, sancionada pelo Presidente da Republica em 23 de dezembro de
2003, dispde sobre a Producdo Organica de Alimentos e estabelece como sistema
organico de producdo agropecuaria todo aquele em que se adotam técnicas especificas,
mediante a otimizacdo do uso dos recursos naturais e socioeconémicos disponiveis e o

respeito a integridade cultural das comunidades rurais (BRASIL, 2003).

Os produtos organicos sado produzidos tendo a preocupacdo com O meio
ambiente, buscando manejar de forma equilibrada o solo e demais recursos naturais
(agua, plantas, animais e insetos) e mantendo a harmonia destes elementos entre si e
com os seres humanos. A produgdo e o consumo brasileiros de alimentos organicos,

incluindo as frutas, representam menos de 1% da agropecuaria brasileira, porém tém
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mostrado expansdo. A demanda internacional por produtos organicos cresce cerca de
25% ao ano.

Santa Catariana ocupa o terceiro lugar entre os estados produtores de bananas
no Brasil. Produz anualmente cerca de 665 mil toneladas da frutas, que sao cultivadas em
30.427ha, distribuidos em 5 mil propriedades de produtores rurais familiares. A banana
catarinense abastece o mercado interno nacional e de exportacdo para paises do

Mercosul. Os principais cultivares plantados sao o Nanicao e o Prata (CEPA, 2003 ).

A industrializacdo da banana organica na forma de banana passa, representa
uma possibilidade de agregacao de valor e extensao da vida util, geracdo de produtos
com reduzidos custos de producdo e maior competitividade.Neste sentido, estudos
realizados por Bittencourt et al. (2004) demonstraram que a banana passa orgéanica
apresentou os melhores indices de Taxa de Interna Retorno (TIR) em torno de 94% e
uma relacdo de custo beneficio de 2,11, enquanto que a banana passa convencional,

apresentou uma TIR de 14% e uma relacao custo beneficio de 1,17.

Os processos térmicos podem ocasionar alteracées nutricionais e sensoriais
indesejaveis, notadamente destruicdo de pigmentos e de vitaminas. O desenvolvimento
de novas tecnologias requer o controle dos diversos parametros, tais como aspectos
nutricionais e sensoriais, como forma de garantir a obtencdo de produtos com alto valor
agregado. A desidratacdo é um processo de facil aplicacdo, permitindo o prolongamento
da vida util, a diminuicao do peso do produto para transporte e a reducao do espaco para

armazenamento.

Levando em conta a disponibilidade de diferentes cultivares de banana
organica encontradas no comércio regional de Santa Catarina, este trabalho teve por
objetivos conhecer as caracteristicas do consumidor de bananas passas.

2 METODOLOGIA
2.1 MATERIAL E METODOS

A matéria prima, banana organica das cultivares prata e maca provenientes, foi
obtida no comércio do municipio de Criciuma. As bananas da cultivar prata organicas
provenientes de Timbé do Sul, foram adquiridas no comércio local, municipio de
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Araranguda, SC e conduzidas até o laboratério de qualidade sensorial do IFC, Campus
Sombrio, localizado no municipio de Santa Rosa do Sul, SC.

As bananas passas foram elaboradas a partir de bananas organicas
provenientes de Criciima, sendo utilizadas duas cultivares: a banana mag¢a denominada
(1) e a cultivar de banana prata organica, denominada (2).A cultivar de banana prata
proveniente de Timbé do Sul, foi denominada (3).

Foram utilizados 15 Kg de bananas maduras, de coloragcdo amarela com
manchas pardas.Os frutos foram descascados e lavados em agua clorada (50 ppm de
cloro livre).Em seguida as bananas cortadas em sentido longitudinal, submetidas a
tratamento antioxidante, contendo 4% de &cido citrico e 1% de acido ascérbico, e
submersas em bandejas plasticas de 20L.Em seguida foram drenados, colocados em
bandejas e submetidas a desidratacdo, em secadora elétrica (Marca Macanuda) sob ar
forcado, a temperatura de 65-C, até que atingissem a umidade final de 22%.

Os frutos foram pesados periodicamente, de quatro em quatro horas, durante
21 horas para obtencao de curvas de secagem.A estufa permaneceu desligada durante a
noite (aproximadamente 9 horas), conforme descrito por Mota (2005). Apds o periodo de
secagem os frutos embalados em embalagem de polipropileno e vedados em maquina
seladora e mantidos a temperatura ambiente.

As atitudes do consumidores em relacdo a frequéncia que estariam dispostos a
consumir as trés formulacdes de bananas passas organicas (figura 1) foram avaliadas,
utilizando-se o teste escala de atitude, conforme descrito por Reis e Minim (2006). O
julgamento das amostras foi realizado no laboratério de qualidade sensorial do IFC,
campus sombrio e contou com onze servidores técnicos administrativos, com idade entre
20 a 35 anos. As amostras foram apresentadas aos provadores em pratos descartaveis
codificadas com numeros aleatérios contendo trés digitos.

Para avaliar o grau de aceitacdo os provadores receberam uma ficha resposta
contendo uma escala de atitude, abrangendo termos desde “comeria isto sempre que
tivesse oportunidade”, nota 9 a “s6 comeria isto se fosse forgado (a) ”, nota 1. Objetivando
avaliar a preferéncia dos consumidores em relacdo as formulagdes de bananas passas
organicas foi aplicado o teste de ordenacao, de acordo com Minim e Carneiro (2006).0s
resultados da analise sensorial foram avaliados através do teste de ANOVA, a nivel de
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5% de significancia e teste Tukey de comparacao de médias foi aplicado conforme Paes
Chaves(2005).

3 RESULTADOS E DISCUSSAO

De acordo com a tabela 1 observa-se que as amostras de bananas passa
denominadas 1 e 3 obtiveram a média 6, conclui-se que esses produtos ficaram
classificados como termo “gosto disto e comeria de vez em quando”, indicando que esses
produtos terdo uma boa aceitacdo no mercado.

Tabela 01 — Resultado do teste de aceitagcdo de trés formulacées de bananas passa
organicas utilizando o teste de atitude

Escores
Julgador
1 2 3
1 5 5 5
2 7 6 6
3 9 9 9
4 3 6 3
5 8 9 7
6 5 6 5
7 7 7 7
8 6 7 6
9 6 7 5
10 6 5 2
11 8 6 6
Total 70 73 61
Média 6,3 6,6 5,6

1= Maga organica de Criciima; 2= Prata organica de Cricilma; 3= Prata organica de Timbé do Sul

De acordo com a tabela 1, a amostra de banana passa organica denominada 2
o produto ficou com a média 7, sendo classificado com o termo “comeria isto
frequentemente ”, apresentando uma perspectiva de consumo melhor, comparado com 0s

produto 1 e 3.

72



2° Simposio de Integracéo Cientifica e Tecnolégica do Sul Catarinense — SICT-Sul ISSN 2175-5302

A tabela 2 apresenta a analise de varidncia do teste de aceitacdo das trés

formulacbes de bananas passas organicas.

Tabela 2- Resumo da ANOVA do teste de aceitacao de trés formulacoes de banana

passas organicas

Fontes de variacao GL SQ QM F calc. Frab.s% Frab.1%
Amostras 2 7,09 3,545 4,37* 3,49 5,85
Provadores 10 67,58 6,758
Residuo 20 16,24 0,812
Total 32 90,91

*Diferenga entre os tratamentos é significativa.

A analise de variancia ao nivel de 5% de probabilidade (p< 0,05), mostrou que
houve diferenca estatisticamente significativa entre as amostras denominadas BP1, BM1
e BP2. Entretanto, analise de variancia a um nivel alfa de 1% de probabilidade nao
demonstrou diferenca sensorial significativa na aceitagdo dos produtos. Entao,
considerando-se haver diferenca significativa na aceitacdo dos produtos a 5% de

significancia, aplicou-se o teste Tukey de comparacao de médias (Tabela 3).

Tabela 3-Comparacao de médias de aceitacao entre as formulacdes de bananas passa

organicas
Variavel Julgadores Médias
2 11 6,64 a
1 11 6,30 a
3 11 555b

2 = Prata orgéanica de Criciima; 1= Maga orgéanica de Criciima; 3 = Prata organica de Timbé do Sul; Diferenca
minimamente significativa (DMS) = 1,027. Letras iguais nao diferem entre si, pelo teste de Tukey (p < 0,05).

Conforme a tabela 3, as médias das formulacées de bananas passa organicas
1 e 2 nao diferiram significativamente (p<0,05). As médias das formulacdes de banana
passa 1 e 3 nédo diferiram significativamente (p<0,05).Entretanto, o teste Tukey
demonstrou diferenca significativa entre as médias das formulagdes BP2 e BP3, ao nivel

de significancia de 5%.
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A Tabela 4 apresenta os resultados do teste de ordenacgao da preferéncia das

trés formulacbes de banana passas organicas. Conforme método de Krammer as

diferencas entre tratamentos sdo nao significativas a nivel de 5% de probabilidade, na
faixa de somas das ordens entre 16 a 28 (MINIM, 2006).

Tabela 4- Resultados do teste de ordenacao de trés formulagdes de bananas passa

organicas
Provadores Formulagbes/Ordem de preferéncia

1 2 3
P1 3 2 1
P2 2 1 3
P3 1 2 3
P4 2 1 3
P5 1 3 2
P6 2 3 1
P7 3 1 2
P8 2 3 1
P9 2 3 1
P10 3 2 1
P11 2 1 3

Soma das Ordens 23a 22a 21a

1 = Maga orgéanica de Criciima. 2 = Prata orgéanica de Criciima; 3 = Prata orgénica de Timbé do Sul; Soma de ordens
de letras iguais néo diferem entre si, pelo teste de Friedman, a 5% de probabilidade (p < 0,05).

Os resultados da tabela 4 indicaram que o painel demonstrou preferéncia nao

significativa, a um nivel alfa de 5% de probabilidade. Ou seja, como as somas das ordens

obtidas no teste de ordenacéo (entre 21 a 23), esta dentro da faixa o painel sensorial ndo

preferiu nenhuma das trés formulacdes de bananas-passa organicas.

Tabela 5- Soma das ordens das trés formulagdes de banana passa orgéanica e diferenga entre elas

Formulacé6es de banana passa\cultivar

Soma das ordens

22

23

21
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Diferenca vs. 1 1
2

1 2

3

1 = Maca organica de Criciuma; 2 = Prata.organica.de.Criciima; 3 = Prata.organica.de.Timbé.do.Sul;.

Conforme Minim (2006) os valores de diferenca da soma das ordens da tabela
5, comparados com a diferenga minima significativa (dms) sdo menores que o valor do
dms tabelado (11). Entdo, conclui-se que nao existe preferéncia significativa entre as
formulacbes de bananas passa organicas a 5% de probabilidade (p < 0,05).0 painel nao
demonstrou preferéncia por nenhuma das cultivares de banana utilizadas na

industrializacao.

4 CONSIDERACOES FINAIS

O teste de aceitacdo das formulacbes de bananas passas organicas revelou
resultados satisfatorios, denotando 6timo potencial de consumo. O produto, banana passa
da cultivar prata organica 2 apresentou aceitacdo sensorial significativa em relacéo a
banana passa prata organica 3. Entretanto, apesar de todos os cultivares de banana
serem bem aceitos, o painel demonstrou preferéncia nao significativa entre as

formulagdes de banana passa formuladas.

A pesquisa ndao demonstrou quais propriedades sensoriais sdo desejaveis nas
bananas passas orgéanicas elaboradas. Assim, estudos futuros devem ser conduzidos
visando incorporar melhores caracteristicas sensoriais aos produtos desidratados. Devido
a boa aceitacdo dos consumidores, ressalta-se a importancia de estudos descritivos para
uma compreensdo mais detalhada do mercado consumidor de bananas passas

organicas.
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